Instrukcja stanowiskowa Frytownicy LOV™

Frytki/Placki ziemniaczane

Jakos¢ «Swieze i smakowite
ePodane gorace
o Jakie, zdaniem klientow, powinny by¢ «Opis zlotego standardu jakoSci

smazone produkty?

Przyciski Filtra, Temp., Info.,
Programowania i Nawigacji

Lampa
o . wskaznika

Przyciski cykli nagrzewu
smazalniczych i
wyboru

ON/OFF ON/OFF

Przyciski produktéw
o Ustaw przelacznik zasilania w pozycji ON o Przechodzenie z ustawien
(wiaczone) LUNCHOWYCH NA
SNIADANIOWE.

W przypadku konfiguracji jedno-

kadziowej nacis$nij prawy klawisz ® 1. Komputer wyswietla FR FRIES FR FRIES

ON/OFF. W przypadku konfigu- (frytki).

racji dzielonej, wcisénij przycisk 2. Naciénii i . !

. re . . j i szybko zwolnij przy-
po OdPOW.'EdmeJ _stronle. Roz- cisk produktu dla plackéw ziem- .
pocznie sie 30 minutowe niaczancyh

nagrzewanie wstepne.
3. Z wyswietlacza zniknie FR FRIES <<<<>>>>

o Sprawdz WYSWIETLACZ smazonego | pojawi sig <<<<>>>>.
produktu 4. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
L .. 5. Nacis$nij i przytrzymaj przez trzy 77—
Upewnij sig, ze na wyswietlaczu  pp FRIES sekundy przycisk sekwencji sma-
nld?\ﬁ]e Fren(cr; Frkl_es_(fryt_kl) lub or zalnicznej pod prawym wyswiet-
ashbrowns (placki ziemniac-
zane) P H F, 5 H B R H laczem.
6. Urzadzenie zapiszczy.
o Przechodzenie z ustawien 7. Dopoki nie zostanie osiggnieta
SNIADANIOWYCH NA wiasciwa temperatura LOU TENP
LUNCHOWE. ; smazenia dla plackéw ziem-
. niaczanych, wyswietlacz bedzie
1. Wcisnij i szybko zwolnij przycisk s wskazywat LOW TEMP.
produktu dla frytek. 8.  Na wyswietlaczu pojawi sie
2. Z wyéwietlacza zniknie HASH BRN i <<<<>>>> HASH BRN (placki ziemniac- HASH BRN
pojawi sig <<<<>>>>, zane)

3. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

4. Nacisnij i przytrzymaj przez trzy @
sekundy przycisk sekwencji sma- ( 7
zalnicznej pod prawym wyswietlac-
zem.

5. Urzadzenie zapiszczy.

6. Ekran przechodzi na FR Fries. FR FRIES




Instrukcja stanowiskowa Frytownicy LOV™

Frytki/Placki ziemniaczane

o Smazenie frytek lub plackéw ziemniac-
zanych (wyswietlacz de-
dykowany)

1.  Wocisnij przycisk sekwencji sma-
zalniczej, aby rozpoczac cykl.

—>
2.  Wyswietlacz pokazuje napr- FRY <« c:34
zemiennie nazwe produktu
oraz czas pozostaty do konca
cyklu smazenia.
3. Rozlegnie sie sygnat interwendji,
DUTY

potrzasnij koszem smazalniczym
(tylko w przypadku frytek).

4. Nacisnij przycisk sekwencji sma-
zalniczej, aby anulowac alarm.

5. Po zakonczeniu cyklu smazenia
rozlegnie sie dzwiek ukonczenia,
a na wyswietlaczu pojawi sie
PULL (wyciagnij).

Wyciagnij produkt z kadzi.

Nacisnij przycisk sekwencji sma-
zalniczej, aby anulowac¢ alarm.

(&)

—
01< FRY

8. Zostanie aktywowany czasomierz
jakosci. Na wyswietlaczu
bedzie wyswietlane napr-
zemiennie Q7 i FRIS oraz roz-
pocznie sie odliczanie czasu.

9. Jezeli na wyswietlaczu pojawi sie
QUAL, nalezy wyrzuci¢ produkt.

QUAL

10. Nacisnij przycisk sekwencji sma-
zalniczej, aby przywroéci¢ do FR
FRIES. Urzadzenie jest gotowe
do smazenia.

o Napeinianie Jug in Box
(pojemnik w pudle), JIB
(niski poziom oleju w
zasobniku)

1. Zéhta dioda $wieci sie, gdy
poziom oleju w JIB jest niski.

2. Otwodrz drzwiczki i wymien po-
jemnik z thuszczem smazalnic-
zym na nowy (w przypadku
stanowisk niewyposazonych w
RTI).

3. Nacis$nij i przytrzymaj przycisk )
zerowania nad pojemnikiem, i
az do zgasniecia diody.

o Automatyczna napr-

10.

11.

12.

zemienna filtracja

Niebieska dioda swieci sie,
gdy w jednej kadzi odbyto sie
12 cykli smazalniczych produk-
tow.

Komputer wyswietla FILTER
NOW? YES NO (filtrowa¢ teraz?
tak nie).

Nacisnij przycisk 1.

Komputer wyswietla SKIM VAT

(odszumuj kadz). SKIMN VAT
Za pomocg odgarniaka wytow
duze zanieczyszczenia z kadzi
oraz usun okruchy.
Komputer wyswietla CONFIRM
CONFIRN

(confirm filter) YES NO
(zatwierdz filtracje tak nie).

Nacisnij przycisk 1.

Podczas filtracji komputer wy-
Swietla DRAINING (spust),
WASHING (mycie) i FILLING
(napetnianie).

DRAINING.
UASHING.
FILLING.

Ten proces zajmuje okoto 4
minut dla kazdej kadzi. Kadzie
sq filtrowane pojedynczo.

PODCZAS FILTROWANIA NIE
WOLNO WKEADAC KOSZYKOW
DO KADZI.

Po przeprowadzeniu auto-
matycznej filtracji, kadz zosta-
nie napetniona olejem, a na wy-
Swietlacz bedzie wskazywat
LOW TEMP (niska temperatura)
az do osiggniecia temperatury
roboczej.

LOW TENP

Uzyj kadzi dopiero gdy na wy- FR FRIES
$wietlaczu pojawi sie nazwa

produktu.
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